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Art.-Nr. 9260� Holzkohle

 + 6 mm Stahlgehäuse
 + Deckel mit Kontergewicht zum leichten Öffnen
 + Smoketower mit 2 Rosten und abnehmbar
 + herausnehmberer Edelstahl-Grillrost
 + 4 gebremste Räder
 + einzigartig, die abnehmbare Feuerbox
 + mit Gußrost und Scharmott ausgekleidet
 + mit Aschekasten zum schnellen bequemen Reinigen

Beelonia Smoker
Das macht den Beelonia Smoker so einmalig.

  600 mm

LachsbrettRandhalter mit 5 Spießen  
oderSchwertern

Abnehmbare 
Feuerstelle!!!

Art.-Nr. 9106
inkl. Ablagen

Hobby
Auch für jeden privaten Garten sorgt dieser Grill  
für ein außergewöhnliches Grillerlebnis.
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Das umlaufende Rohr gibt dem Grill Stabilität und schützt 
vor Kontakt zur heißen Glutwanne. Der herausnehmbare 
Galgen ermöglicht es nach dem Grillen das Unterteil als 
Feuerschale für ein schönes Ambiente zu nutzen. 

Der neue Beelonia-Schwenkgrill hat sich in kürzester  
Zeit zum absoluten Bestseller entwickelt. Seine stabile 
Ausführung, 5- bis 6-mm-Wanne, Konstruktion und 
Aufbau überzeugen jeden Fachmann auf Anhieb. Durch 
das im Boden eingesetzte Gussrost ist eine hervorragen-
de Glut gewährleistet. Der darunter angebrachte Asche-
kasten ermöglicht es die Asche schnell und einfach zu 
entnehmen. Zum Reinigen des Grillrostes ist dieser mit 
einem Handgriff abnehmbar. Die Verbindung Grillrost und 
Galgen erfolgt über einen Wirbel, wodurch der Rost um 
360° drehbar ist. Für jeden Grillmeister ein unverzicht- 
barer Vorteil. 

* ohne Räder, mit Räder + 150 mm

Schwenkgrills
Der Bestseller

Art.-Nr. Modell A
(mm)

B*
(mm)

C
(mm)

D
(mm)

9100 1000 1270 530 1000 1890

9112 1200 1470 530 1200 1950

9114 1400 1670 530 1400 2010

9120 2000 2270 530 2000 2190

1000 er 1200 er 1400 er 2000 er

Spießaufsatz inkl.
15 Spieße oder Schwerter

Stahlgrillplatte für 
1000er Schwenkgrill� Art.-Nr 9139
1020er Schwenkgrill� Art.-Nr 9144

Art.-Nr. 9149
Edelstahlkessel (Zubehör)
(30 Liter) mit Deckel
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Zubehör für den Schwenkgrill

Sonderausstattung:
 + Räder gebremst
 + Beleuchtung am Galgen
 + Spießaufsatz Schwerter (für Fisch)
 + Spießaufsatz Spieße (für Fleisch)
 + Drehspieß mit Motor, Fettschale und Nadeln
 + 30-Liter-Edelstahltopf mit Deckel

 
Die Schwenkgrills   1000, 1200 und 1400 mm  
sind auch als Gas-Lava-Grill oder der 1200er  
auch als Elektro-Lava-Grill lieferbar.

Beleuchtung
Art.-Nr. 9131

Schwerter
Art.-Nr. 9909

Spieße
Art.-Nr. 9910

Lachsbrett 
Art.-Nr. 9900

Typ FSG 1 FSG 2 FSG 3 FSG 4

Wanne   (mm) 1000 1200 1000 1200

Höhe (mm) 950 950 950 950

Gewicht in kg 115 130 150 165

Unterschrank (T x B x H in mm) 900 x 600 x 700 900 x 600 x 700 1500 x 600 x 700 1500 x 600 x 700

Art.-Nr. 9201 9202 9203 9204

FSG – Feuer-Stahlplattengrill
1000 er und 1200 er auch mit Gas und Showflamme lieferbar

Bei diesen Grills handelt es sich um 
äußerst attraktive EYECATCHER!

Auch die Funktion ist sehr vielfältig zu bestimmen. 
Sie können die Geräte als Stahlplattengrill benutzen 
und zusätzlich den Grillrost einsetzen 600er 
Durchmesser. Sie haben jedoch auch die 
Möglichkeit, die Stahlplatte abzunehmen und statt-
dessen über die ganze Fläche mit einem Rost zu 
grillen. 

Serienmäßige Ausstattung: 
FSG 1 – FSG 2
 + Edelstahlwanne
 + Edelstahlunterbau
 + Aschekasten
 + Stahlplatte
 + Grillgalgen 
 + Grillrost 600er Durchmesser
 + Schwarze Lackierung

FSG 3 – FSG 4 
 + Edelstahlwanne
 + Edelstahlunterbau inkl. Schneidebrett 
 + Aschekasten
 + Stahlplatte
 + Grillgalgen
 + Grillrost 600er Durchmesser
 + Schwarze Lackierung

Sonderausstattung:
FSG 1 - FSG 4 
 + �Grillrost 1000 mm Durchmesser (Art.Nr. 9145) / 

1200 mm Durchmesser (Art.Nr. 9146)
 + Gasbrenner inkl. Showflamme (Preis auf Anfrage)
 + Edelstahlkessel 30 L (Art.Nr. 9149)
 + Ablagetisch (Art.Nr. 9902)

FSG 3
  1000 mm

Art.-Nr 9203

FSG 4
  1200 mm

Art.-Nr 9204

FSG 1
  1000 mm

Art.-Nr 9201

FSG 2
  1200 mm

Art.-Nr 9202
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Ochsen-Grill

Indoor-Grill

Sonderanfertigungen
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Kochkessel / Allesbrenner
Edelstahl, für 150, 200 und 300 Liter

Die kostengünstigste Variante unserer Edelstahl-
Kessel sind die runden Allesbrenner-Kessel.
Aufgrund der hochwertigen Ausmauerung sind die 
Kessel äußerst günstig im Brennstoffverbrauch.

 + �Stabile Gußtürrahmen 
und Tür

 + Sicherheitsauslauf
 + Höhenverstellbare Füße
 + Temperaturanzeige
 + �Deckelscharnier  

mit Anschlag
 + �Auslauf rechts oder 

links der Feuerung  
(Bitte bei Bestellung 
angeben)

 + aus Edelstahl

Größe
(Liter)

Kesselmaß 
(außen)

Höhe Stutzen
(Rohranschluss)

Stutzenhöhe 
vom Boden bis  
zur Unterkante

150 800 1010 130 805

200 930 1010 130 805

300 1000 1010 130 805

Ideal für:
 + Haushalt
 + Gewerbe 
 + Gaststätten
 + Fleischereien
 + Küchenbetriebe

150 Liter300 Liter

300 Liter 200 Liter

Kochkessel viereckig
150 – 400 Liter

Minikessel 
Art.-Nr. 8080� (80 / 100 Liter Inhalt)

Der kleine Minikessel von Beelonia ist 
ausgestattet mit Thermostat und 
Siebabdeckung für die Heizung Dieser 
Kessel wird gerne für die kleine 
Hausschlachtung, Festveranstaltung, 
zum Kochen von Kartoffeln, Nudeln,
Knödeln u.s.w. benutzt.
 + 80 Liter,
 + 800 mm hoch,
 + 500 mm Durchmesser,
 + Leistung 8 kW, 400 Volt

Gaskessel 
Gaskessel sind mit atmosphärischen 
Gasbrennern ausgestattet (Propan 
oder Erdgas). Serienmäßig werden 
immer Propangas-Brenner eingebaut. 
Als Isolierung wird ebenfalls Vermilite 
verarbeitet.

Allesbrenner 
Allesbrennerkessel sind im unteren 
Feuerungsbereich mit Schamotte  
ausgekleidet und im oberen 
Rumpfbereich nach außen, mit 
Spezialmaterial (Vermilite) isoliert.

Elektrokessel
Unsere Elektrokessel sind mit Spezialmineralfaser isoliert (hoher 
Wirkungsgrad). Die Heizung besteht aus Edelstahl-Rohrheizkörpern, die 
direkt den gesamten Kesselboden aufheizen. Die Elektrokessel sind ste-
ckerfertig und problemlos aufzustellen. Es sind keine Anschlüsse, wie 
Gasanschluss oder Kaminanschluss, nötig – somit sind diese Kessel auch 
in dieser Hinsicht variabel und können schnell umgestellt werden.

Beim Allesbrenner und Gaskessel sitzt der Abgasstutzen generell auf dem 
rechten hinteren Seitenrand. Siehe Skizze nächste Seite. Von dort kann mit 
dem Ofenrohr jede Verbindung zum Kamin geschaffen werden.

 + Komplett aus Edelstehl gefertigt
 + Innenbehälter fugenlos geschweißt
 + Hochwertige Isolierung
 + Deckel doppelwandig
 + Äußerst günstige Betriebskosten
 + Digitale Temperatursteuerung (Elektro und Gas)

Steuerung in einem separaten, für Wandmontage geeigneten,  
Schaltkasten für Elektro und Gaskessel. 
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Kochkessel viereckig
für 150 – 400 Liter

Jeder Kessel hat mit aufgeklapptem Deckel eine 
Höhe von 1785 mm, incl. Bügel beträgt die Höhe 
1950 mm. (siehe D Skizze: H2) Die Kesselhöhe inkl. 
geschlossenem Deckel beträgt 1010 mm. 

A	 Höhenverstellbare Füße
B	� Soll-Istwert-Anzeige 

Kerntemperatursteuerung 
gegen Aufpreis

C	 Sicherheitsauslauf

Option:
Ausstattung mit
Wassereinlauf

600 Liter, auf Anfrage400 Liter, elektro

Größe  
Liter

Kesselmaß außen Kesselmaß innen Leistung in kW Allesbrenner Gas

T B H T B H Elektro Gas Stutzen   H1

150 840 940 950  700 600 400 6,6 20,9 130 1115 

200 840 1140 950 700 800 400 10,0 30,2 130 1115

300 840 1440 950 700 1100 400 12,0 30,2  130 1115

400 840 1775 950 700 1435 400 12,0 30,2 130 1115

A B

C D

Glycerinkessel

Glycerinkessel (90 Liter Inhalt, 8 kW)

Der Glycerinkessel von Beelonia ist für jeden 
Metzger und jede Großküche unentbehrlich.  
Es ist das richtige Gerät zum Kochen von Suppen, 
Gulasch, Eintöpfe u.s.w.
Durch den Doppelmantel mit Glycerinfüllung ist ein 
Anbrennen nicht möglich. Als Option können wir 
den Kessel mit Rührwerk ausstatten für Kochgut 
welches erhitzt und gerührt werden muss.

Glycerinkessel 200, 300, 400 Liter
 
Die neuen Glycerin-Kochanlagen sind für 
Metzgereien, Fleischereien, Gastronomie, 
Großküchen und Catering zum Kochen von Speisen 
und Suppen vorgesehen.

Durch das Aufheizen des Glycerins in der 
Doppelwand wir ein Anbrennen des Kochgutes  
verhindert. Für das Kochen von Wurst und Dosen 
nehmen sie die einwandigen (direkt beheizbaren) 
Kessel. 

Optionales Rührwerk
Art.-Nr. 8082Art.-Nr. 8081

Detail von der 
Rückseite: Thermostat

Art.-Nr. 8081� 90 Liter

 + Inhalt (L):� 90
 + Abmessung (mm):� (Höhe) 800
 + Durchmesser (mm):� 600
 + Leistung (kW):� 8
 + Nennspannung (V):� 400
 +

Art.-Nr. 8220� 200 Liter

 + Inhalt (L):� 200
 + Abmessung (mm):� 950 x 1170 x 920
 + Durchmesser (mm):� –
 + Leistung (kW):� 16
 + Nennspannung (V):� 400

Art.-Nr. 8330� 300 Liter

 + Inhalt (L):� 300
 + Abmessung (mm):� 950 x 1470 x 920
 + Durchmesser (mm):� –
 + Leistung (kW):� 16
 + Nennspannung (V):� 400
 +

Art.-Nr. 8440� 400 Liter

 + Inhalt (L):� 400
 + Abmessung (mm):� 950 x 1805 x 920
 + Durchmesser (mm):� 600
 + Leistung (kW):� 22
 + Nennspannung (V):� 400

Alle Kessel sind auch mit Rädern  
(fahrbar) lieferbar.
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Die Firma Beelonia:
ab 1880

Zuerst bestand eine Dorfschmiede und ein landwirtschaftli-
cher Betrieb. Dann wurde mit der Fertigung von 
Milchzentrifugen begonnen. Auf dem Bild unten ist die erste 
Zentrifuge Modell A abgebildet. Mit ihr war ein damaliger 
Landwirt in der Lage 150 Liter Milch in einer Stunde zu ent-
rahmen. Das Gerät wurde zu einem Preis von 220,– 
Reichsmark verkauft. Da die Ehe des Gründerehepaares 
Voßschmidt kinderlos blieb wurde der Neffe Josef Vering 
zum Erben eingesetzt. Bis heute wurde das Erbe durch 4 
Generationen weiter geführt; es folgten Gerhard Vering dann 
an dessen Sohn Josef Vering und heute Karl-Josef Vering. 
Bei der Übernahme durch Karl-Josef Vering im Jahre 2002 
wurde der Produktname Beelonia dann zum Firmennamen 
Beelonia GmbH. Als die Herstellung von Geräten begann 
wurden zunächst die Dorfbewohner und Bauern in der 
Umgebung beliefert. Innerhalb kurzer Zeit wurde das 
Verkaufsgebiet auf Nordrhein-Westfalen erweitert und dann 
durch Verkaufspartner auf ganz Deutschland ausgedehnt. 
Heute ist das Unternehmen international tätig und liefert 
seine Geräte weltweit.

rechts:
Zentrifuge Modell A

unten:
Die Firma Vering/Beelonia  

um 1880

Für die traditionelle Hausschlachtung

Art.-Nr. Modell
Außenmaße

(T x B x H)  
in mm

Nutzraum 
in Liter

Fleisch
in kg

Schweine  
Leb. Gew.

ca. 3 Zenter

2110 B1 50 x 60 x 170 330 50 – 70 0,5

2120 B2I 50 x 80 x 170 550 120 – 130 1,0

2130 B3I 50 x 100 x 170 700 150 – 160 1,0

2140 B4 65 x 100 x 170 930 200 – 250 2,0

2150 B5 70 x 110 x 170 1110 280 – 70 3,0

2160 B6 65 x 120 x 170 1130 310 – 320 3,0 – 4,0

2180 B8 65 x 140 x 170 1310 350 – 400 4,0

2114 B14 70 x 160 x 170 1600 400 – 430 4,0 – 5,0

Größe (l) Rumpf   Rumpfhöhe Kesseltiefe Innen   
Kesseleinsatz

Stutzen   Stutzenhöhe
Boden – Unterkante

100 705 780 425 625 130 620

125 740 830 460 660 130 640

150 790 850 480 700 130 680

175 870 850 500 770 130 680

200 930 850 500 830 150 740

250 960 900 540 860 150 770

Beelonia Stahlkessel
bis 150 Liter einteilig, ab 175 Liter zweiteilig,  
stellen die kostengünstigste Variante unseres 
Kesselprogramms dar.

Kalträucher und
Aufbewahrungsschränke
Die Beelonia Räucher- und Aufbewahrungsschränke 
sind ausschließlich Geräte für Hausschlachtung, 
zum Räuchern von Wurst und Schinken. Diese 
Schränke bestehen aus einem Stahlblechgehäuse, 
verzinkt und lackiert und sind immer mit dünnen 
Isolierplatten ausgestattet.
Die Belüftungsschlitze in den Türen dienen zur 
ständigen Frischluftzirkulation, so dass über eine 
lange Zeit ein problemloses Aufbewahren des 
Räucherguts gewährleistet ist.

Alle Kessel nur noch mit Edelstahl-
Einsatz und Deckel lieferbar
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Impressionen

Export nach Chile und Mexico

Speearche-Hausboot, Berlin

Messe, Barcelona

Einkaufszentrum, Sambia

Indoor-Grill, Ischgl

Saubräterei, Hamburg, Dom

Familienbetrieb seit 1880

Woher stammt der Name »Beelonia«?
Seit 1880 ist unser Stammsitz in Beelen, ein Ort in 
Westfalen. Der Gründer unserer Firma wählte für die, 
von ihm hergestellten Artikel, den ortsbezogenen 
Namen »Beelonia«. Heute liefern wir unsere Geräte 
weltweit. Auf zahlreichen internationalen Messen  
sind wir selbst oder durch unsere Auslandsvertretungen 
präsent.
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Impressionen

Messestand: »Grüne Woche« in Berlin

Eibsee-Hotel Greinau, am Eibsee bei Garmisch-Partenkirchen  
räuchert mit Beelonia

Indoor-Grill, Gaststätte München-Stadt

Mitten in Afrika kocht die Bevölkerung mit Beelonia

Weihnachtsmarkt, New York

Beelonia F2 70/60 mit Glastür,
eingemauert

Sonderanfertigung mit
Messingdach für Autobahn-
raststätte in Österreich

Seafood-Bar, Palma de Mallorca

Die größte Bratwurstbraterei  
der Welt grillt mit Beelonia

Der Gewinner »Bestes mobiles Fischgeschäft« räuchert  
seine Produkte mit Beelonia

Auch das Olympia-Stadion in Garmisch-Patenkirchen  
durften wir mit Beelonia-Geräten beliefern

Bio-Fleischerei u. Wurstwarenmanufaktur Velten, Berlin macht Spanferkel 
u. Braten mit Beelonia, Spanferkelgrillstation im Thekenbereich

Lachsräucherei Westmeyer, Hagen, EU-zertifizierter Betrieb  
räuchert mit Beelonia
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Von der Hafenräucherei Rantum auf Sylt bis zur Eibseeräucherei bei Garmisch-Partenkirchen liefern wir 
unsere Geräte in ganz Deutschland aus. Darüber hinaus liefern wir auch ins europäische Ausland und in 
die ganze Welt. Sie finden unsere Geräte auf jedem Kontinent. Wir sind überall für unsere Kunden da.
Haben Sie Sonderwünsche und spezielle Vorstellungen. Sonderanfertigungen
sind für uns kein Problem. Sprechen Sie uns an – Wir beraten Sie gern.

ImpressionenImpressionen

Beelonia Großraumgrill, Edeka-Markt an der Ostsee

Panorama-Grill, Berlin, Messe »Grüne Woche«

Beelonia-Räuchergeräte nun auch in namhaften deutschen Supermarkt-
Ketten

Verladung Ochsengrill und Spanferkelgrill nach Russland

Sternekoch Hans-Peter Engels grillt mit der Beelonia-Profi-Grillstation

Hafenräucherei Rantum auf Sylt verwöhnt die Gäste mit  
Räucherfisch aus Beelonia-Räucheranlagen



Beelonia GmbH
Warendorfer Straße 1 · 48361 Beelen · Telefon 02586 275 · Telefax 02586 1695 

info@beelonia.de · www.beelonia.de

Beelonia – produziert in Beelen, weltweit eingesetzt.

Konstruktionstechnische Änderungen und Maßänderungen vorbehalten.  
Für Druckfehler keine Haftung. Alle Angaben ohne Gewähr.
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